
912-­‐964-­‐9604	
  
HOT	
  LUNCH	
  MENU	
  

	
  
www.paulkennedycatering.com	
  

●	
  Minimum	
  of	
  20	
  guests	
  
●	
  Delivery	
  fee	
  is	
  a	
  minimum	
  of	
  $35.00	
  
●	
  Prices	
  include	
  disposable	
  plates,	
  cups,	
  utensils,	
  and	
  napkins	
  
●	
  Please	
  Call	
  For	
  Linens,	
  China	
  &	
  Other	
  Services	
  	
   	
  

	
  

Lunch	
  Buffets	
  	
  	
  	
  	
  	
  
Includes:	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  ●	
  Your	
  choice	
  of	
  Entrée,	
  Three	
  Sides	
  and	
  a	
  Salad	
  with	
  two	
  dressings	
  
               ●	
  Rolls	
  &	
  Butter,	
  Peach	
  Cobbler	
  and	
  Iced	
  Tea	
  

Hot	
  Lunch	
  Buffet	
   $12.95/	
  Per	
  Person	
   Premium	
  Hot	
  Lunch	
  Buffet	
   $15.45/	
  Per	
  Person	
  
	
  

Entrée	
  Choices:	
  Add	
  an	
  additional	
  entrée	
  for	
  $3.60	
  per	
  guest.	
  	
  	
  
	
  Southern	
  Fried	
  Chicken	
  
	
  Rotisserie	
  Chicken	
  
	
  Wood	
  Smoked	
  BBQ	
  Chicken	
  
	
  Roast	
  Turkey	
  with	
  Home-­‐style	
  Gravy	
  
	
  Baked	
  Ham	
  with	
  Brown	
  Sugar	
  Glaze	
  
	
  Wood-­‐Smoked	
  Barbecue	
  Pulled	
  Pork	
  
	
  Five	
  Peppercorn	
  Pork	
  Loin	
  
	
  Traditional	
  Roast	
  Beef	
  with	
  Gravy	
  
	
  Pot	
  Roast	
  
	
  Meat	
  Loaf	
  with	
  Home-­‐style	
  Gravy	
  
	
  Baked	
  Haddock	
  with	
  Lemon	
  Sauce	
  
	
  Grilled	
  Chicken	
  Alfredo	
  with	
  Penne	
  &	
  Broccoli	
  
	
  Three	
  Cheese	
  Lasagna	
  with	
  Meat	
  Sauce	
  
	
  Vegetarian	
  Lasagna	
  

ORDER	
  	
  
QTY	
  

	
  

	
  

	
  

Entrée	
  Choices:	
  Add	
  an	
  additional	
  entrée	
  for	
  $4.95	
  per	
  guest.	
  	
  	
  
	
  
	
  Grilled	
  Chicken	
  Breast	
  with	
  Forest	
  Mushroom	
  Sauce	
  
	
  Mojo	
  Grilled	
  Chicken	
  Breast	
  with	
  Barbecue	
  Sauce	
  
	
  Grilled	
  Chicken	
  Breast	
  Pulaski	
  topped	
  with	
  a	
  Shrimp	
  

	
  	
  	
  	
  	
  and	
  Asparagus	
  Sauté	
  and	
  Lemon	
  Crème	
  	
  	
  	
  
	
  Sliced	
  Prime	
  Rib	
  with	
  Sautéed	
  Peppers	
  and	
  Onions	
  
	
  Grilled	
  Pork	
  Tenderloin	
  with	
  Caribbean	
  Lime	
  Glaze	
  
	
  Salmon	
  Filet	
  with	
  Lemon	
  &	
  Dill	
  Crème	
  	
  	
  
	
  Sautéed	
  Jumbo	
  Shrimp	
  Piccata	
  with	
  Linguine	
  
	
  Shrimp	
  New	
  Orleans	
  with	
  Cajun	
  Alfredo	
  Sauce	
  &	
  

	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Fettuccini	
  
	
  Cajun	
  Tilapia	
  with	
  Fruit	
  Salsa	
  

ORDER	
  	
  
QTY	
  

	
  

	
  

Side	
  Starch	
  Choices:	
   Side	
  Veggie	
  Choices:	
   Salads	
  Choices:	
  
	
  

	
  Baked	
  Macaroni	
  &	
  Cheese	
  
	
  Parsley	
  Buttered	
  Egg	
  Noodles	
  
	
  Traditional	
  Mashed	
  Potatoes	
  	
  
	
  Herb	
  Roasted	
  Red	
  Potato	
  Wedges	
  
	
  Baked	
  Potato	
  
	
  Cornbread	
  Dressing	
  with	
  Pecans	
  
	
  Scalloped	
  Potatoes	
  
	
  Yellow	
  Rice	
  &	
  Chives	
  
	
  Savannah	
  Red	
  Rice	
  
	
  Herbed	
  Wild	
  Rice	
  Pilaf	
  
	
  Sweet	
  Potato	
  Casserole	
  

	
  

	
  Southern	
  Style	
  Green	
  Beans	
  
	
  Seasonal	
  Vegetable	
  Medley	
  
	
  Steamed	
  Broccoli	
  Florets	
  	
  
	
  Corn	
  Cobbettes	
  
	
  Green	
  Peas	
  with	
  Butter	
  Sauce	
  
	
  Glazed	
  Baby	
  Carrots	
  with	
  Orange	
  Sauce	
  
	
  Home-­‐Style	
  Collard	
  Greens	
  
	
  Traditional	
  Green	
  Bean	
  Casserole	
  
	
  Sautéed	
  Summer	
  Squash	
  with	
  Onion	
  

	
  

	
  Mixed	
  Green	
  Salad	
  
	
  Caesar	
  Salad	
  
	
  Spinach	
  Salad	
  with	
  Oranges,	
  Red	
  Onion	
  &	
  

	
  	
  	
  	
  Dried	
  Cranberries	
  
	
  Crunchy	
  Sweet	
  Slaw	
  
	
  Red	
  Potato	
  Salad	
  with	
  Dill	
  
	
  Southern	
  Style	
  Macaroni	
  Salad	
  with	
  Cheese	
  
	
  Baked	
  Potato	
  Salad	
  
	
  Italian	
  Pasta	
  Salad	
  

Build	
  Your	
  Own	
  Lunch	
  
Fajitas:	
  

$14.95/	
  	
  Per	
  
Person	
   Hot	
  &	
  Cold	
  Beverages:	
   Snacks:	
  

• Assorted	
  Bottled	
  Juices:	
  	
  $1.50ea	
  
• Bottled	
  Spring	
  Water:	
  	
  $1.00ea	
  
• Assorted	
  Canned	
  Sodas:	
  	
  $1.25ea	
  
• Lemonade	
  -­‐	
  $8.00	
  	
  (per	
  gallon)	
  
• Sweetened	
  Tea	
  -­‐	
  $8.00	
  (per	
  gallon)	
  
• Unsweetened	
  Tea	
  -­‐	
  $8.00	
  (per	
  gallon)	
  
• Full	
  Coffee	
  Service	
  –	
  $1.95	
  (per	
  guest)	
  	
  
• Coffee	
  Air	
  Pot	
  (8-­‐10	
  cups)	
  -­‐	
  $14.00ea	
  
• Coffee	
  Traveler	
  (8-­‐10	
  cups)	
  -­‐	
  $16.00ea	
  
	
  

• Spicy	
  Snack	
  Blend	
  -­‐	
  $1.50	
  
• Fruit	
  &	
  Nut	
  Trail	
  Mix	
  -­‐	
  $1.50	
  
• Warm	
  Pretzels	
  w/	
  Mustard	
  -­‐	
  $1.50	
  
• Traditional	
  Chips	
  &	
  Dip	
  -­‐	
  $1.50	
  
• Tortilla	
  Chips	
  &	
  Salsa	
  -­‐	
  $2.00	
  
• Fresh	
  Whole	
  Fruit	
  Basket	
  -­‐	
  $2.00	
  
• Cookies	
  &	
  Dessert	
  Bars	
  -­‐	
  $2.40	
  
• Mixed	
  Fresh	
  Fruit	
  Salad	
  -­‐	
  $2.50	
  

• Marinated	
  Beef	
  &	
  Chicken	
  tossed	
  with	
  
Peppers	
  and	
  Onions	
  in	
  a	
  Mexican	
  Spice	
  blend	
  

• Served	
  with	
  Shredded	
  Lettuce,	
  Diced	
  Tomato,	
  
Jalapenos,	
  Black	
  Olives,	
  Cheddar	
  Cheese,	
  Sour	
  
Cream,	
  Salsa	
  and	
  Guacamole	
  

• Includes	
  Warm	
  Flour	
  Tortillas,	
  Refried	
  Beans,	
  
&	
  	
  Mexican	
  Rice	
  

• Churros,	
  Cookies	
  and	
  Tea	
  
	
  	
  	
  	
  ORDER	
  QTY	
  

	
   	
   ORDER	
  ONLINE	
  @	
  www.paulkennedycatering.com	
  

	
  


